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Qualitatshonig erzeugen
Von der Bliite bis in die Wabe

Nektar besitzt einen Zuckergehalt von 5 - 80 %,
frischer Honigtau von 5 — 20 %, der sich an der
Luft aber rasch auf ca. 70 % konzentrieren kann.
Er besitzt gegeniiber dem Pflanzensaft ein er-
weitertes Zuckerspektrum. Ob eine Trachtquelle
fiir die Bienen attraktiv genug ist, hangt nicht al-
lein von der Zuckerkonzentration, sondern auch
von den Zuckerarten und {ibrigen Inhaltsstoffen
ab. Bienen lassen deshalb manche Bliiten oder
Honigtauvorkommen links liegen.

Um Vorrite anlegen zu kénnen, bendtigt ein
Bienenvolk eine bestimmte Volksstérke. In klei-
nen Volkern werden fast alle Bienen zur Brut-
pflege gebraucht - sie leben ,von der Hand in
den Mund". Stérkere Volker legen bereits Vorrite
an, aber nur bei sehr starken Volkern wachsen
sie so an, dass es etwas zu ernten gibt.

Von diinn nach dick

Um den eingetragenen Nektar/Honigtau einzu-
dicken, lassen die Arbeitsbienen grofSe Tropfen
austreten, die sie mit dem Riissel festhalten (A).
Die vergrofSerte Oberfliche beschleunigt in der
warmen Stockluft die Trocknung. Um es weiter
zu trocknen, verteilen die Bienen das immer
noch wisserige Vorprodukt im Zellenbereich
der wirmenden Brut (C). Typisch hierfiir ist das
Verhonigen des Brutnestes. Zudem sorgen fi-
chelnde Bienen fiir einen stindigen Austausch
der feuchtwarmen Stockluft gegen kiihle Frisch-
luft (B). Nach Erwarmung im Stock kann diese
weiteres Wasser aufnehmen und wird dann wie-
der hinausgefiihrt. Sind die AufSenbedingungen
und das Stockklima dhnlich (warm, feucht), ge-
lingt es den Bienen nur schwer, den vom Imker
gewiinschten Wassergehalt
des Honigs zu erreichen.
Oft wird bei diesen Wet-
terlagen auch noch recht
wiisseriger Nektar oder Ho-
nigtau eingetragen.

Ein Refraktometer gibt
Sicherheit bei der
Erzeugung von
Qualitatshonig.

Die Honigtrocknung
im Stock erfolgt
durch Aussttlpen
von Honigtropfen
auf dem Bienen-
russel (A),
Raumklimatisie-
rung durch
Facheln (B) und
Honigtrocknung
in den Zellen (C).

Zah und reif

Ein weiterer Vorgang der Honigreifung ist die An-
reicherung mit korpereigenen Enzymen bei jeder
Futteriibergabe durch die Bienen. Je intensiver sie
sich mit dem Honig beschiiftigen, umso enzym-
reicher wird er. Die Bienen speichern den reifen
Honigletztlich fluglochfern in den Waben iiber der
Brut und verschliefSen ihn nahezu wasserdicht mit
Wachszellen. Der Verdeckelungsgrad ist daher ein
Hinweis fiir die Honigreife. Einige Tage nach Tracht-
schluss ist auch der offene Honig reif, der in ex-
tremen Ausnahmefillen sogar einen geringeren
Wassergehalt haben kann als der verdeckelte. Er
konnte an der Stockluft nachreifen, wihrend die
Verdeckelung kaum noch Wasserdampf durch-
lasst. Der Imker muss auf Trachtlosigkeit achten
und vor der Ernte eine Spritzprobe machen oder
besser mittels Refraktometer Sicherheit erlangen.

Fliissig oder fest

Bei rasch kristallisierenden Sorten, wie z. B. Raps-
honig, sollte man nicht zu lange warten, zumal
hier die Honigentnahme Schwarm dampfend
wirkt. Ubrigens kristallisiert unverdeckelter Ho-
nig schneller! Mit Honigen, die nicht oder nur
sehr langsam kristallisieren, kann man sich mit
der Ernte Zeit lassen. Letztlich ist der Schleu-
derzeitpunkt aber auch davon abhiingig, ob man
verschiedene Sorten trennen will oder jahres-
zeitlich zusammenkommen ldsst. Eine Beson-
derheit ist der Melezitosehonig von Fichte oder
Larche. Er lasst sich erst schleudern, wenn er
noch einmal von den Bienen umgetragen wurde
(s. Ausgabe 1/2012, Seite 24 ff.).




Qualitatshonig schleudern

Flur optimale Bedingungen sorgen

Auf einen geschlossenen Beutenboden wird eine lebensmittel-
taugliche PE-Folie zur Aufnahme des Tropfhonigs gelegt.
Darauf kommt ein sauberes Leermagazin mit einem Deckel,
der vor Riduberbienen schiitzt — z. B. ein patenter Plexi-Klapp-
deckel @ (Demofoto mit Plastikwaben). Die mindestens zu
zwei Dritteln verdeckelten Honigwaben werden vor das Flug-
loch abgekehrt. So hat man mit jeder Honigraumbiene nur
einmal zu tun. Eine gute Erntehilfe ist der Kehrfix, der sich
schon ab fiinf bis zehn Volkern lohnt ®.

Im Schleuderraum sind erst einmal die Hygienebedingungen
zu beachten: Gerite und Behélter miissen aus lebensmittel-
tauglichem Material sowie Boden, Wiande und Einrichtungen
abwaschbar sein. Die optimale Schleudertemperatur liegt bei
ca. 23°C, eine relative Luftfeuchtigkeit kleiner als 60 % ist ein
Muss! An kiihlen Tagen kann man heizen — oder man setzt
grundsitzlich einen Luftentfeuchter ein. Verliert der Honig
dabei etwas Wasser, ist das ein unvermeidlicher, aber durch-
aus erwiinschter Nebeneffekt. Selbstverstindlich darf dem Ho-
nig nichts entzogen werden, also auch kein Wasser. Aber das
Gegenteil ist geradezu schidlich. Daher niemals Honig

lagern oder verarbeiten bei tiber 65 % rel. Luftfeuchtigkeit.
Hier nimmt der Wassergehalt zu - das darf nicht sein!
Entdeckelt wird mit Gabel oder Messer. Letzteres geht schnel-
ler und hinterlésst, wie beim Entdeckelungshobel ®, glatte
Zellrdnder. Diese entleeren sich in der Schleuder besser und _
werden von den Bienen spiiter — insbesondere im Brutnest - @
wieder schneller und ohne Reparatur angenommen.

Der Schleudertyp hangt von der BetriebsgrofSe, den Haupt-
trachten und vom Beutentyp ab. Der Standard ist eine 4- oder
6-Waben-Tangentialschleuder. Hier miissen die Waben zwei-
mal gewendet werden. Die Selbstwendeschleuder @ erledigt
dies durch den Drehrichtungswechsel. In Radial- oder Stern-
schleudern ist Wenden tiberfliissig. Mit 12, meist aber 20 und
mehr Waben sind diese Schleudertypen oft bei grofieren
Imkern und beim Einsatz von Halbrdhmchen zu finden.

Von der Schleuder weg lduft der Honig gleich durchs Sieb @.
Je schneller ein Honig kristallisiert, umso feiner muss er
gesiebt werden. Nach kurzer Kléarzeit wird abgeschaumt ®
und der Honig cremig geriihrt. Bei Honigen, die ldnger fliissig
sind, bleibt mehr Zeit bis zum Abschdumen. Bei diesen Sorten
ist die Beschleunigung des Kandiervorganges durch Zugabe
von 5 - 10 % Starterhonig sinnvoll. Der Honig iibernimmt die
feincremige Kristallstruktur des Impfhonigs. Fliissig zu ver-
kaufende Honige, wie Wald und Tanne, aber auch Robinie und
Edelkastanie, werden mit dem Melithermgerit ,aufgetaut”,
wobei das Endprodukt eine letzte Feinreinigung erféhrt.
Gelagert wird in GrofSgebinden von mindestens 12,5 kg Inhalt.
Sind die Lagerrdume nicht optimal trocken, ist es vorteilhaft,
den Honig durch Auflage einer PE-Folie mit einer Wasser-
dampfsperre zu versehen @. Als Lagerraum eignet sich der
kiihlste Ort im Haus, der moglichst trocken und auch frei von
Fremdgertichen sein muss.
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Klotzen, nicht kleckern

Honigabfiillen leicht gemacht

Nachdem wir in der Februar-Ausgabe iiber den ,Fillyboy" berichtet hatten, meldete sich Gunther Koch aus
Wildeck in der Redaktion und berichtete, dass bereits in den Imkerfachzeitschriften .,ADIZ" und .die biene”
Heft 12/1995 eine Beschreibung seines Honig-Abfiillbocks aus Edelstahl veriffentlicht wurde. Da uns die
einfache, aber geniale Konstruktion tiberzeugte und weil auch der Hersteller des ,Fillyboy " weitere Zusditze
anbietet, wollen wir diese zusammen mit einem weiteren Tipp zum Honigabfiillen hier vorstellen.

Genial einfach - einfach genial: Honig-Abfiillbock von Gunther Koch

Seit Jahren, schrieb Gunther Koch 1995,
war ich beim Honigabfiillen unzufrie-
den. Mal waren Blasen im Honig, mal
rutschte der Abfiillkiibel vom unter-
gestellten Buch oder Holzklotz. An die
Verwendung einer Waage war nicht zu
denken und immer fehlte eine Hand.
Das Glas musste in der Hohe und Rich-
tung immer sorgsam gehalten werden.
So war das einfach nicht praktikabel!
Zwischenzeitlich l6ste er das Problem
erst einmal mit einer einfachen Kiste,
auf die er die Abfiillkanne stellte — um
wenigstens gleichzeitig abfiillen, wiegen
und Deckel zuschrauben zu konnen.
Gleichzeitig spielte er gedanklich ver-
schiedene Konstruktionen mit Schar-
nieren und Schwenkarmen, fahrbar und
mit sonstigen Raffinessen durch. Welche
er zum Gliick wieder verwarf, denn her-
ausgekommen ist schliefdlich ein ein-
faches Gestell aus Rundstahl.
An einem doppelten Dreieck-Rahmen
- auf'welchem die Abfiillkanne steht -
sind unterschiedlich gebogene Fiife an-
gebracht. Auf der einen Seite sind sie alle
rechtwinklig zum Rahmen und gleich
lang — dann steht der Bock waage-
recht. Will man die Abfiillkanne in die
gekippte Stellung bringen, dreht man
den Bock einfach um. Durch die beiden
nach aufSen gewinkelten vorderen Fiifse
und einem langen, geraden hinteren
Fuf§ steht die Kanne jetzt schriag und
ist dennoch verrutschfest fixiert.
Die Vorziige seines Abfiillbocks be-
schreibt Koch folgendermafen:

Edelstahl ist lebensmittelecht und

einfach sauber zu halten.

Es gibt keine Stell- oder Fixier-

schrauben, keine Unterlegkeile,

es verrutscht nichts.

Zum Schriigstellen wird der Bock

einfach umgedreht.

Waagenplatzierung unterhalb des

Abfillhahns zwischen den FiifSen.
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Genial einfach: Auf dem Abfullbock steht die Abftillkanne entweder waagerecht oder

gekippt. Er wird dazu nur umgedreht.

Das Glas steht immer waagrecht.
Der Hohenabstand zum Glas
bleibt immer gleich.

Man hat immer beide Hande frei.
Bedienungsanleitung unnotig,

Die einfache Konstruktion wurde inzwi-
schen von vielen Imkern nachgebaut
und genutzt. Bei entsprechend grofier
Nachfrage wire Gunther Koch bereit,

Fotos: G. Koch

auf Vorbestellung die gewiinschte
Stiickzahl anzufertigen. Ansonsten bie-
tet er an, eine Bauanleitung mit Ori-
ginalzeichnung gegen eine Gebiihr von
9,- Euro incl. Porto zu versenden.

Js
Kontakt: Gunther Koch
RafSdorfer Str. 25a, 36208 Wildeck-
Bosserode, Tel. 06626-1704
gunther-koch@gmx.de



Fillyboy® hebt ab!

Fir die von Damijan
Kaufman aus Liden-
scheid entwickelte
Kipp-Vorrichtung zum
Honigabfiillen mit dem
Namen Fillyboy® gibt
es zur neuen Vermark-
tungssaison zwei Ergéin-
zungen. Es handelt sich
einerseits um ein spezi-
ell angepasstes Abstell-
blech (Fillyplus®) und
um einen Sockel (Filly-
base®). Die Zusatzprodukte kénnen alternativ verwendet
werden.

Wer einfach an der Tischkante abfiillen mochte, schiebt zwi-
schen Fillyboy und Tischplatte das gewinkelte Abstellblech.
Dieses wird durch das Gewicht des Abfiillkiibels festgehal-
ten. Wobei sich bis zu drei Glaser darauf abstellen, abfiillen
und anschliefSend zuschrauben lassen.

Fiir alle, die beim Abfiillen gleichzeitig das Fiillgewicht per
Waage kontrollieren wollen - dieses ist beim Verkauf von
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Wahrend das Abstellblech
L ‘ einfach zwischen
: y Tischplatte und Fillyboy
gelegt wird, bringt der
Sockel die Abfullkanne in
eine ausreichende Héhe,
um eine Waage mit dem
Glas darunter zu platzie-
ren.
Werkfotos

Honigglidsern
schliefSlich kor-
rekt einzuhalten
- gibt’s jetzt einen
Sockel, der die Ab-
fiilllkanne auf dem
Fillyboy in eine ho-
here Position hebt.
Dieser besteht aus
zwei ineinander
steckbaren Holz-
elementen aus
Buchen-Multi-
plex, die mit einer
Schraube fest ver-
bunden werden.
Durch die diago-
nale Anordnung unter dem Fillyboy entsteht Platz, sodass
die Waage mit Glas exakt unter dem Quetschhahn unterge-
stellt werden kann.

Js
Weitere Infos und Bestellmaglichkeit bei Fillyboy®,
Werdohler LandstrafSe 230, 58513 Liidenscheid,
Tel. 02351-6713215, E-Mail: office@fillyboy.de www.fillyboy.de

RATIONELL lasst Waage gleiten

Ist der Platz begrenzt, muss jeder Zenti-
meter genutzt werden. So entsprang fiir
unseren recht schmalen Honigabfiill-
raum die Idee, die Waage zum Honig-
abfiillen einfach unter der Abfiillkanne
~verschwinden” zu lassen. Und weil die
Kiichenarbeitsplatte in der neuen Woh-
nung (wie kénnte es anders sein) nicht
mehr passte, wurde daraus ein Abfiill-
tischchen mit gleitender Waage.

Vier Platten fiir das Tischchen waren
schnell zugeségt und der quadratische
zusammengefiigte Rahmen mit vier
EdelstahlfiifSen versehen. Dann wurde
ein Auszugsschlitten zur Abfalltren-
nung aus der Serie .,RATIONELL" von
Ikea einfach zweckentfremdet. Nach
Entfernen der Seitenteile aus Kunst-
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stoff wurde das Untergestell des Schlit-
tens im unteren Innenraum des Tisch-
chens verschraubt. Darauf ldsst sich
nun die Waage platzieren und beim Ab-
fiillen nach aufen ziehen. Wird nicht
abgefiillt, schiebt man sie ein. So ist sie
nie im Weg und gleichzeitig geschiitzt
und aufgeraumt. Wie im Bild zu sehen,
wird bei der Héheneinstellung noch et-
was improvisiert: Ein Karton fiir 250-g-
Honigglaser passt exakt auf den Aus-
zugsschlitten. Gesucht wird ebenfalls
noch nach einer einfachen Losung
zur Arretierung des leicht laufenden
Schlittens. Bisher muss darauf geachtet
werden, dass dieser nicht durch einen
leichten Schubs nach hinten weg glei-
tet, wihrend der Honig — dann nicht
mehr - ins Glas lduft ...
Natiirlich ldsst sich dieser Auszugs-
schlitten, der 15 € kostet, mit einer ent-
sprechenden Ablage auch unter einer
Tischplatte anbringen.
Jiirgen Schwenkel (js)
Js-bienenredaktion@t-online.de
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