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Honig ernten und dann...

Hygiene beachten beim Lagern,
Auftauen und Abfiillen

Der geerntete und abgeschdumte Honig kann
entweder sofort in Glaser abgefiillt oder in Grof3-
gebinden zwischengelagert werden. In welcher
Reihenfolge er ins Glas gelangt, entscheidet der
Imker in Anbetracht von Honigmenge, Arbeits-
zeit und Lagerkapazititen. Mit der Lagerung
in Hobbocks oder Honigeimern lésst sich bei
grofBeren Mengen die fiir das Abfiillen anfal-
lende Arbeitsspitze in den Herbst und Winter
verschieben. Kleinere Mengen fiillt man besser
sofort ab und spart so die Zeit, um einen hygie-
nisch einwandfreien Arbeitsplatz fiir das Abfiil-
len erneut herzurichten. Wihrend der Lagerung
sollten optimale Bedingungen (s.u.) herrschen,
damit die Honigqualitét erhalten bleibt.

Lebensmittelechte” GefaB3e

Lagerbehiltnisse diirfen nur aus Materialien
bestehen, von denen keine Stoffe in den Honig
iibergehen konnen und die als ,lebensmittel-
echt” oder ,fiir den Lebensmittelbereich geeig-
net” ausgewiesen sind. Am besten eignen sich
Eimer und Hobbocks aus lebensmittelechtem
Kunststoff oder Edelstahl sowie GefifSe aus Glas.
Eine nachteilige Beeinflussung der Lagergefif3e,
z.B. durch Staub, Fliegen, Fremdgeruch oder
Witterungseinfliisse, muss ausgeschlossen wer-
den - kurz gesagt — auch die Geféfde selbst soll-
ten wie ein Lebensmittel behandelt werden.

Vor der Verwendung die Eimer, Hobbocks, Gla-
ser und Deckel sorgfaltig und griindlich reinigen
und trocknen. Gleichzeitig iiberpriifen, ob die
Oberflichen korrosionsfrei und unversehrt sind
und die Deckel dicht schlief3en. Kunststoffde-
ckel kénnen sich verziehen und schliefSen dann

Zur Lagerung von Honig eignen sich Eimer und
Hobbocks aus lebensmittelechtem Kunststoff oder
Edelstahl sowie GefaBe aus Glas.
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nicht mehr einwandfrei. Zur Langzeitlagerung
von grofleren Mengen am besten Edelstahlfds-
ser mit einer Gummidichtung im Deckel ver-
wenden. Niemals HoniglagergefifSe fiir andere
Zwecke nutzen. Die Verwendung von ehema-
ligen Herings-, Sauerkraut- oder Putzmittel-
eimern ist tabu!

Lager: kiihl, trocken, sauber

Honig lagert man am besten bei einer kons-
tanten Temperatur von 13 — 15°C und einer
Luftfeuchtigkeit unter 60 %, besser noch unter
55 %. Der Honiglagerraum sollte dunkel, ohne
Fremdgeruch und frei von Staub und Schéidlin-
gen sein. Hobbocks und Eimer immer auf eine
Kunststoffpalette oder eine andere geeignete
Unterlage stellen. Dadurch bleibt die Unterseite
des Eimers sauber, so dass beim spateren Um-
filllen kein Schmutz in den Abfiillkiibel gelangt.
Beim Stapeln immer eine Kunststoffplatte zwi-
schen die Eimer legen. Hierdurch wird das Ge-
wicht gleichméfiger verteilt, so dass der untere
Eimer nicht irgendwann zusammenbricht. Die
Tiir zum Lagerraum sollte immer verschlossen
sein, damit keine Schédlinge einwandern kon-
nen. Vorsicht: Durch einen Bodenabfluss kon-
nen eventuell Ameisen oder Méuse ins Lager
eindringen.

Honiglager mit System

Im Honiglager sollten auch Dritte erkennen
konnen, welcher Honig zuerst verkauft werden
soll und wo der frischeste Honig steht. Eine gute
Beschriftung und Lagerliste mit Ein- und Aus-
giingen schafft Klarheit und verhindert langes
Suchen. Grofigebinde sollten einzeln mit Schleu-
derdatum, Menge, Wassergehalt und evtl. Vol-
kerstandort beschriftet werden. Bei der Lage-
rung von Honig in Glasern kann man im Regal
einen festen Platz z.B. fiir Frithjahrs- oder Som-
merhonig festlegen. Das Riickstellmuster sollte
so lange, wie noch Bestinde von der jeweiligen
Charge vorhanden sind, diesen zugeordnet wer-
den. Danach kann man es an einem separaten
Platz im Lager bis zum Ablauf des Mindesthalt-
barkeitsdatums aufbewahren.

Umfassende Informationen zur Hygiene in der
Imbkerei bietet die ,Hygiene-Fibel".

Sie léisst sich bei der Autorin oder unter
http://www.apis-ev.de bestellen.




Honig auftauen und abfiillen

Schritt fiir Schritt:

Nach lingerer Lagerung ist der Honig haufig nicht mehr flief3-
fahig, sondern hat eine feste Konsistenz angenommen. Zum
Abfiillen muss er deshalb wieder in einen flief3fihigen Zustand
gebracht werden - der Honig wird ,aufgetaut”. Viele Imker
benutzen zum Auftauen des Honigs ein Wasserbad oder einen
Wirmeschrank. Auf folgendes ist zu achten:

1. Auftauen im Wasserbad, z.B. in einem Wecktopf @ bei

35 - 40°C. Da Honig hygroskopisch ist, d. h. sehr leicht Wasser
anzieht, muss der Deckel des Honigeimers unbedingt fest
verschlossen sein. AufSerdem darf nur so viel Wasser einge-
fullt werden, dass beim Einsetzen des Eimers der Wasser-
stand nicht bis zum Deckel reicht. Besser geeignet ist trockene
Wirme, z. B. ein Warmeschrank oder ein Melithermgerét @.

2. Wihrend der Auftauzeit kann der Arbeitsplatz zum
Abfiillen hergerichtet werden. Hier gilt wie beim Schleudern,
dass die lebensmittelrechtlichen Anforderungen an Verarbei-
tungsraume eingehalten werden miissen. Also den Raum
vorher griindlich reinigen, betriebsfremde Gegensténde ent-
fernen und wihrend des Abfiillens keine anderen Tétigkeiten
verrichten.

3. Honigglaser spiilen bzw. bereits gereinigte Gldser aus dem
Lager holen. Um auch bei neu gekauften Honiggldsern auf
Nummer sicher zu gehen, sollte man diese vor Gebrauch ge-
nau kontrollieren und bei Bedarf in der Spiilmaschine bei
65°C reinigen ©.

4. Sollte sich ein Nachtrocknen nicht vermeiden lassen,
hierfiir ein Baumwollhandtuch mit hohem Leinenanteil ver-
wenden, das verringert die ,,Fusselgefahr”. Vor dem Befiillen
die Honiggldser noch einmal auf Spriinge und Absplitterungen
priifen.

5. Abfiillkiibel reinigen und kontrollieren, ob der Quetsch-
hahn okay ist, ansonsten kann es eine bose Uberraschung
geben, wenn z.B. Metallabrieb in den Honig gelangt @. Solcher
Honig ist nicht mehr verkehrsfihig.

6. Zum Abfiillen den Abfiillkiibel in geeigneter Arbeitshohe
aufstellen, z.B. auf einem kleinen Tisch. Darunter sollte
geniigend Platz sein fiir das Glas auf der geeichten Waage ©.
7. Vor Beginn des Abfiillens auf personliche Hygiene achten,
Arbeitskleidung (Kittel und Kopfbedeckung) anziehen und
Hénde griindlich an einem geeigneten Handwaschbecken
reinigen. Fliissigseife und Einmalhandtiicher benutzen.
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Bei KunststoffgefaBen auf das Zeichen
fur ,lebensmittelecht” achten.




